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1. Пояснительная записка 

 

1.1.Нормативная база реализации программы подготовки  специалистов  

среднего звена 

Настоящая основная образовательная программа специалистов среднего звена (далее ООП 

ССЗ) реализуемая федеральным государственным бюджетным образовательным учреждением 

высшего образования Калужским филиалом «Российского государственного аграрного уни-

верситета – МСХА имени К.А. Тимирязева» (далее – Филиал) по направлению подготовки 

19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья, представляет собой систему 

документов, разработанную и утверждённую филиалом с учётом требований рынка труда и 

соответствующую современному уровню развития науки, техники, технологий, экономики на 

основе: 

– Федерального государственного образовательного стандарта для специальности среднего 

профессионального образования, утвержденного приказом Министерства Просвещения 

Российской Федерации № 341 от 18.05 2022 г. (ред. от 03.07.2024), зарегистр. Министер-

ством юстиции (рег. № 68840 от 10.06 2022 г.) 19.02.11 «Технология продуктов питания из 

растительного сырья»; 

– Профессионального стандарта «Специалист по технологии продуктов питания из расти-

тельного сырья», утверждённого приказом Министерства труда и социальной защиты Рос-

сийской Федерации 28.10.2019 №694н., зарегистр. Министерством юстиции Российской 

Федерации (рег. № 58531 от 01.06.2020); 

– Приказа Министерства просвещения РФ от 24 августа 2022 № 762, зарегистрированного 

Министерством юстиции РФ (21.09.2022 N 70167) «Об утверждении Порядка организации 

и осуществления образовательной деятельности по образовательным программам среднего 

профессионального образования"; 

– Приказа Министерства просвещения РФ от 05 августа 2020 №885/390, зарегистрированно-

го Министерством юстиции РФ (рег.№59778 от 11.09.2020) «О практической подготовке 

обучающихся; 

– Приказа Министерства просвещения РФ от 26 августа 2020 №438, зарегистрированного 

Министерством юстиции РФ (рег.№59784 от 11.09.2020) «Об утверждении Порядка орга-

низации и осуществления образовательной деятельности по основным программам про-

фессионального обучения»; 

– Приказа Министерства просвещения РФ 30 июля 2020 №845/369, зарегистрированного 

Министерством юстиции РФ (рег.№59557 от 28.08.2020) «Об утверждении Порядка зачёта 

организацией осуществляющей образовательную деятельность, результатов освоения обу-

чающимися учебных предметов, курсов, дисциплин (модулей), практики, дополнительных 

образовательных программ в других организациях осуществляющие образовательную дея-

тельность»; 

– Приказа Минпросвещения России от 08.11.2021 N 800 (ред. от 05.05.2022) "Об утвержде-

нии Порядка проведения государственной итоговой аттестации по образовательным про-

граммам среднего профессионального образования" (Зарегистрировано в Минюсте России 

07.12.2021 N 66211); 

– Приказа Министерства просвещения Российской Федерации от 19.01.2023 г №37, заре-

гистр. Министерством юстиции (рег. № 72843 от 03.04.2023 г.) «О внесении изменений в 

Порядок проведения государственной итоговой аттестации по образовательным програм-

мам среднего профессионального образования, утвержденного приказом Министерства 

просвещения РФ от 08.11.2021 г№800. 

– Устава ФГБОУ ВО РГАУ – МСХА имени К.А. Тимирязева. 

– Положения о Калужском филиале. 

– Правилах внутреннего распорядка Филиала. 
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– Положений и локальных актов ФГБОУ ВО РГАУ  –  МСХА  имени К.А. Тимирязева и Ка-

лужского филиала ФГБОУ ВО РГАУ  –  МСХА  имени К.А. Тимирязева в части, касаю-

щейся образовательной деятельности. 

 

1.1. Перечень сокращений, используемых в тексте ООП: 

ФГОС СПО – Федеральный государственный образовательный стандарт среднего 

профессионального образования; 

ООП –основная образовательная программа; 

ППССЗ- программа подготовки специалистов среднего зве-

на; МДК – междисциплинарный курс; 

ПМ – профессиональный модуль; 

ОК – общая компетенция; 

ПК – профессиональная компетенция;  

ГИА –Государственная итоговая аттестация. 

 

 

Раздел 2. Общая характеристика образовательной программы 

 

Присваиваемая квалификация: техник-технолог Нормативные сроки освоения 

ППССЗ: 

 

Уровень образования, необходимый 
для приема на обучение по ППССЗ 

Срок получения СПО по ППССЗ в очной 
форме обучения 

Среднее общее образование 2 года 10 месяцев 

Обучение по образовательной программе в образовательной организации осу-

ществляется в очных формах обучения. 

При реализации образовательной программы образовательная организация вправе 

применять электронное обучение и дистанционные образовательные технологии. 

При обучении инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья элек-

тронное обучение и дистанционные образовательные технологии должны предусматри-

вать возможность приема-передачи информации в доступных для них формах. 

Реализация образовательной программы осуществляется образовательной органи-

зацией как самостоятельно, так и посредством сетевой формы. 

Срок получения образования по образовательной программе в очно-заочной и за 

очной формах обучения, вне зависимости от применяемых образовательных технологий, 

увеличивается по сравнению со сроком получения образования в очной форме обучения 

не более чем на 1 год. 

При обучении по индивидуальному учебному плану срок получения образования 

по образовательной программе, вне зависимости от формы обучения, составляет не бо-

лее срока получения образования, установленного для соответствующей формы обуче-

ния. 

 

Структура и объем образовательной программы 
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Структура образовательной программы Объем образовательной программы, в 

академических часах 

Дисциплины (модули) Не менее 2052 

Практика Не менее 900 

Государственная итоговая аттестация 216 

Общий объем образовательной программы: 

на базе среднего общего образования 4464 

 

В соответствии с Федеральным государственным образовательным стандартом 

среднего профессионального образования по специальности 19.02.11 Технология про- 

дуктов питания из растительного сырья, содержание и организация образовательного 

процесса регламентируется следующими документами: 

− учебным планом; 

− календарным учебным графиком; 

− рабочими программами учебных предметов, дисциплин, междисциплинар-

ных курсов, профессиональных модулей, фондами оценочных средств для промежуточ-

ной аттестации по дисциплинами профессиональным модулям; 

− рабочими программами практик (учебной, производственной, (по профилю 

специальности, преддипломной), включающими фонды оценочных средств

 для проведения промежуточной аттестации обучающихся по практи-

кам; 

− рабочей программой воспитания и календарным планом воспитательной 
работы 

− программой итоговой аттестации, фондом оценочных средств для проведе-
ния итоговой аттестации; 

− другими локальными нормативными документами и методически-
ми материалами, обеспечивающими воспитание и обучение обучающихся. 

 

Раздел 3. Характеристика профессиональной деятельности выпускника 

 

3.1. Область профессиональной деятельности выпускников: 22 Пищевая про-

мышленность, включая производство напитков и табака. 

Выпускник, освоивший образовательную программу, должен быть готов к выпол-

нению основных видов деятельности согласно получаемой квалификации специалиста 

среднего звена: 

- Ведение технологического процесса производства консервов и пищеконцентра-

тов на автоматизированных технологических линиях; 

- Организационно-технологическое обеспечение производства консервов и пи-

щеконцентратов на автоматизированных технологических линиях; 

- Лабораторный контроль качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и гото- 

вой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья; 
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- Обеспечение деятельности структурного подразделения; 

- Выполнение работ по профессии 17282"Приемщик сельскохозяйственных продуктов 

и сырья». 

 

3.2. Соответствие профессиональных модулей присваиваемым квалификациям: 

 

Наименование основных  
видов деятельности 

Наименование профессиональных  
модулей 

Квалификация 

техник-технолог 

Ведение технологического про- 

цесса производства консервов и 

пищеконцентратов на автома- 
тизированных технологических 

линиях 

ПМ.01 Ведение технологического про- 
цесса производства консервов и на ав- 

томатизированных технологических ли- 

ниях 

осваивается 

Организационно- технологиче-

ское обеспечение 

производства консервов и пи- 

щеконцентратов на автоматизи- 

рованных технологических ли- 
ниях 

ПМ.02 Организационно- 

технологическое обеспечение произ- 

водства консервов и пищеконцентра- 

тов на автоматизированных техноло- 

гических линиях 

осваивается 

Лабораторный контроль каче- 

ства и безопасности сырья, по- 

луфабрикатов и готовой про- 

дукции в процессе производ- 

ства продуктов питания из рас- 
тительного сырья 

ПМ.03 Лабораторный контроль качества 

и безопасности сырья, полуфабрикатов 

и готовой продукции в процессе произ- 

водства продуктов питания из расти- 

тельного сырья 

осваивается 

Обеспечение деятельности 

структурного подразделения 

ПМ.04 Обеспечение деятельности 

структурного подразделения 

осваивается 

Выполнение работ по профес-

сии 17282"Приемщик сельскохо-

зяйственных продуктов и сы-

рья». 

ПМ.05 Выполнение работ по профес-

сии 17282"Приемщик сельскохозяй-

ственных продуктов и сырья». 

осваивается 

 

Трудовые функции, к выполнению которых готовится выпускник специальности 

19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья 
 

Код профстан-

дарта 

Наименование профессионального стандарта 

22.003 Профессиональный стандарт «Специалист по технологии продук-
тов питания из растительного сырья», утвержден приказом Мини-
стерства труда и социальной защиты Российской Федерации от 28 
октября 2019 г. N 694н "Об утверждении профессионального стан-
дарта " Специалист по технологии продуктов питания из расти-
тельного сырья " (зарегистрирован Министерством юстиции Рос-
сийской Федерации 01 июня 2020 г., регистрационный N 58531). 
Обобщенная трудовая функция: 
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Организационно-технологическое обеспечение производства про-
дуктов питания из растительного сырья на автоматизированных 
технологических линиях 
Трудовая функция: 
1. С/01.5 Организационное обеспечение производства продук-
тов питания из растительного сырья на автоматизированных техно-
логических линиях 
С/06.5 Технологическое обеспечение производства консервов и 
пищеконцентратов. 

 

Раздел 4. Планируемые результаты освоения образовательной программы 

 

4.1. В результате освоения образовательной программы у выпускника должны быть 

сформированы общие и профессиональные компетенции: 

 

Код Наименование 

ОК 1. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности примени-
тельно к различным контекстам 

ОК 2. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации ин- 

формации и информационные технологии для выполнения задач профессио-

нальной деятельности 

ОК 3. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное 

развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, 

использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных си-

туациях 

ОК 4. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде 

ОК 5. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном 

языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культур-

ного контекста 

ОК 6. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознан-
ное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том 
числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отноше-
ний, применять стандарты антикоррупционного поведения 

ОК 7. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, приме-

нять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, 
эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях 

ОК 8. Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления 

здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необхо-

димого уровня физической подготовленности 

ОК 9. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и ино- 
странном языках 

ВД 1 Ведение технологического процесса производства консервов и пище- 
концентратов на автоматизированных технологических линиях 

ПК 1.1. Осуществлять техническое обслуживание технологического оборудования 
для производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии 
с эксплуатационной документацией. 

ПК 1.2. Выполнять технологические операции по производству консервов и пище- 
концентратов в соответствии с технологическими инструкциями. 
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ВД 2 Организационно-технологическое обеспечение производства консервов 
и пищеконцентратов на автоматизированных технологических линиях 

ПК 2.1. Осуществлять организационное обеспечение производства продуктов пита- 
ния из растительного сырья на автоматизированных технологических линия. 

ПК 2.2. Осуществлять технологическое обеспечение производства консервов и пи- 
щеконцентратов 

ВД 3 Лабораторный контроль качества и безопасности сырья, полуфабрика- 
тов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из 
растительного сырья 

ПК 3.1. Проводить организационно-технические мероприятия для обеспечения ла- 
бораторного контроля качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и го- 
товой продукции в процессе производства продуктов питания из раститель- 
ного сырья. 

ПК 3.2. Проводить лабораторные исследования качества и безопасности сырья, по- 
луфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов пи- 
тания из растительного сырья. 

ВД 4 Обеспечение деятельности структурного подразделения 

ПК 4.1. Планировать основные показатели производственного процесса 

ПК 4.2. Планировать выполнение работ исполнителями 

ПК 4.3. Организовывать работу трудового коллектива 

ПК 4.4. Контролировать ход и оценивать результаты работы трудового коллектива 

ПК 4.5. Вести учетно-отчетную документацию. 

ВД 5 Выполнение работ по профессии 17282"Приемщик сельскохозяйствен-
ных продуктов и сырья" 

ПК 3.1 Проводить организационно-технические мероприятия для обеспечения ла- 
бораторного контроля качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и го- 
товой продукции в процессе производства продуктов питания из раститель- 

ного сырья. 
ПК 3.2 Проводить лабораторные исследования качества и безопасности сырья, по- 

луфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов пи- 

тания из растительного сырья. 

 

В соответствии с ФГОС СОО результаты освоения обучающимися образова-

тель- ной программы: 

личностные, включающие готовность и способность обучающихся к саморазви-

тию и личностному самоопределению, сформированность их мотивации к обучению и 

целенаправленной познавательной деятельности, системы значимых социальных и меж-

личност- ных отношений, ценностно-смысловых установок, отражающие личностные и 

граждан- ские позиции в деятельности, антикоррупционное мировоззрение, правосозна-

ние, эколо- гическую культуру, способность ставить цели и строить жизненные планы, 

способность к осознанию российской гражданской идентичности в поликультурном со-

циуме; 

метапредметные, включающие освоенные обучающимися межпредметные поня-

тия и универсальные учебные действия (регулятивные, познавательные, коммуникатив-

ные), способность их использования в познавательной и социальной практике, самостоя-

тель- ность в планировании и осуществлении учебной деятельности и организации учеб-

ного сотрудничества с педагогами и сверстниками, способность к построению индиви-
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дуальной образовательной траектории, владение навыками учебно-исследовательской, 

проектной и социальной деятельности; 

предметные, включающие освоенные обучающимися в ходе изучения учебного 

предмета умения, специфические для данной предметной области, виды деятельности по 

получению нового знания в рамках учебного предмета, его преобразованию и примене- 

нию в учебных, учебно-проектных и социально-проектных ситуациях, формирование 

научного типа мышления, владение научной терминологией, ключевыми понятиями, ме- 

тодами и приемами. 

Личностные результаты освоения основной образовательной программы отражают: 

1) российскую гражданскую идентичность, патриотизм, уважение к своему наро-

ду, чувства ответственности перед Родиной, гордости за свой край, свою Родину, про-

шлое и настоящее многонационального народа России, уважение государственных сим-

волов (герб, флаг, гимн); 

2) гражданскую позицию как активного и ответственного члена российского об-

ще- ства, осознающего свои конституционные права и обязанности, уважающего закон и 

пра- вопорядок, обладающего чувством собственного достоинства, осознанно принима-

ющего традиционные национальные и общечеловеческие гуманистические и демократи-

ческие ценности; 

3) готовность к служению Отечеству, его защите; 

4) сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню 

развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, а также раз- 

личных форм общественного сознания, осознание своего места в поликультурном мире; 

5) сформированность основ саморазвития и самовоспитания в соответствии с об- 

щечеловеческими ценностями и идеалами гражданского общества; готовность и способ- 

ность к самостоятельной, творческой и ответственной деятельности; 

6) толерантное сознание и поведение в поликультурном мире, готовность и спо- 

собность вести диалог с другими людьми, достигать в нем взаимопонимания, находить 

общие цели и сотрудничать для их достижения, способность противостоять идеологии 

экстремизма, национализма, ксенофобии, дискриминации по социальным, религиозным, 

расовым, национальным признакам и другим негативным социальным явлениям; 

7) навыки сотрудничества со сверстниками, детьми младшего возраста, взрослы-

ми в образовательной, общественно полезной, учебно-исследовательской, проектной и 

дру- гих видах деятельности; 

8) нравственное сознание и поведение на основе усвоения общечеловеческих цен- 

ностей; 

9) готовность и способность к образованию, в том числе самообразованию, на 

про- тяжении всей жизни; сознательное отношение к непрерывному образованию как 

условию успешной профессиональной и общественной деятельности; 

10) эстетическое отношение к миру, включая эстетику быта, научного и техниче- 

ского творчества, спорта, общественных отношений; 

11) принятие и реализацию ценностей здорового и безопасного образа жизни, по- 

требности в физическом самосовершенствовании, занятиях спортивно-оздоровительной 

деятельностью, неприятие вредных привычек: курения, употребления алкоголя, наркоти- 

ков; 
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12) бережное, ответственное и компетентное отношение к физическому и психо-

ло- гическому здоровью, как собственному, так и других людей, умение оказывать 

первую помощь; 

13) осознанный выбор будущей профессии и возможностей реализации собствен- 

ных жизненных планов; отношение к профессиональной деятельности как возможности 

участия в решении личных, общественных, государственных, общенациональных про- 

блем; 

14) сформированности экологического мышления, понимания влияния социаль-

но- экономических процессов на состояние природной и социальной среды; приобрете-

ние опыта эколого-направленной деятельности; 

15) ответственное отношение к созданию семьи на основе осознанного принятия 

ценностей семейной жизни. 

Метапредметные результаты освоения основной образовательной программы от- 

ражают: 

1) умение самостоятельно определять цели деятельности и составлять планы дея- 

тельности; самостоятельно осуществлять, контролировать и корректировать деятель-

ность; использовать все возможные ресурсы для достижения поставленных целей и реа-

лизации планов деятельности; выбирать успешные стратегии в различных ситуациях; 

2) умение продуктивно общаться и взаимодействовать в процессе совместной 

дея- тельности, учитывать позиции других участников деятельности, эффективно разре-

шать конфликты; 

3) владение навыками познавательной, учебно-исследовательской и проектной 

дея- тельности, навыками разрешения проблем; способность и готовность к самостоя-

тельному поиску методов решения практических задач, применению различных методов 

познания; 

4) готовность и способность к самостоятельной информационно-познавательной 

деятельности, владение навыками получения необходимой информации из словарей раз- 

ных типов, умение ориентироваться в различных источниках информации, критически 

оценивать и интерпретировать информацию, получаемую из различных источников; 

5) умение использовать средства информационных и коммуникационных техно-

ло- гий в решении когнитивных, коммуникативных и организационных задач с соблюде-

нием требований эргономики, техники безопасности, гигиены, ресурсосбережения, пра-

вовых и этических норм, норм информационной безопасности; 

6) умение определять назначение и функции различных социальных институтов; 

7) умение самостоятельно оценивать и принимать решения, определяющие стра-

те- гию поведения, с учетом гражданских и нравственных ценностей; 

8) владение языковыми средствами - умение ясно, логично и точно излагать свою 

точку зрения, использовать адекватные языковые средства; 

9) владение навыками познавательной рефлексии как осознания совершаемых 

дей- ствий и мыслительных процессов, их результатов и оснований, границ своего зна-

ния и незнания, новых познавательных задач и средств их достижения. 

Предметные результаты освоения основной образовательной программы устанав- 

ливаются для учебных предметов, ориентированы на обеспечение преимущественно об- 

щеобразовательной и общекультурной подготовки и обеспечивают возможность даль- 
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нейшего успешного профессионального обучения или профессиональной деятельности. 

Конкретные предметные результаты по предметным областям отражены в рабо-

чих программам учебных дисциплин. 

 

Раздел 5. Структура образовательной программы 

5.1. Учебный план 

Учебный план устанавливает такие качественные и количественные характери-

сти- ки образовательной программы как: 

− объем учебной нагрузки в целом, по годам обучения и по семестрам; 

− перечень учебных дисциплин, профессиональных модулей и их составных эле-

ментов (междисциплинарных курсов, учебной и производственной практик); 

− последовательность изучения учебных дисциплин и профессиональных модулей; 

− виды учебных занятий; 

− распределение различных форм промежуточной аттестации по годам обучения 

и по семестрам; 

− распределение по семестрам и объемные показатели подготовки и проведения 

государственной итоговой аттестации. 

Максимальный объем учебной нагрузки, включая все виды аудиторной и внеауди- 

торной (самостоятельной) учебной работы по освоению образовательной программы 

устанавливается учебным планом. 

В учебном плане выделяется объем работы обучающихся во взаимодействии с 

пре- подавателем по видам учебных занятий (урок, практическое занятие, лабораторное 

заня- тие, консультация, лекция, семинар и другое), практики (в профессиональном цик-

ле) и самостоятельной работы обучающихся. 

Учебный план по программе подготовки специалистов среднего звена (ППССЗ) 

специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья пред-

ставлен в приложении 1 

5.2. Календарный учебный график 

 

В календарном учебном графике указывается последовательность реализации 

ППССЗ по годам, включая теоретическое обучение, практики, промежуточную и итого- 

вую аттестации, каникулы. 

Календарный учебный график по программе подготовки специалистов сред- него 

звена (ППССЗ) специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из рас- тительно-

го сырья представлен в приложении 2. 

 

 

5.3. Рабочие программы учебных дисциплин и профессиональных модулей 

Рабочие программы учебных дисциплин, профессиональных модулей 

(приложение 3). 

Рабочие программы учебных дисциплин и профессиональных модулей являются 

обязательной составной частью по программе подготовки специалистов среднего звена 

(ППССЗ) специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сы-

рья. 

Рабочая программа учебной дисциплины – документ, определяющий результаты 
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обучения, критерии, способы и формы их оценки, а также содержание обучения и требо- 

вания к условиям реализации учебной дисциплины. 

Рабочая программа профессионального модуля - документ, определяющий ре-

зультаты обучения, критерии, способы и формы их оценки, а также содержание обуче-

ния и требования к условиям реализации профессионального модуля. 

 

ПП.ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 

СГ.Социально-гуманитарный цикл 

СГ.01 История России 

СГ.02 Иностранный язык в профессиональной деятельности 

СГ.03 Безопасность жизнедеятельности 

СГ.04 Физическая культура 

СГ.05 Основы финансовой грамотности 

СГ.06 Основы бережливого производства 

 

ОП.Общепрофессиональный цикл  

ОП.01 Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве 

ОП.02 Процессы и аппараты пищевых производств 

ОП.03 Автоматизация технологических процессов 

ОП.04 Прикладные компьютерные программы в профессиональной деятельности 

ОП.05 Психология общения 

ОП.06 Химия 

ОП.07 Электротехника и электронная техника 

ОП.08 Метрология и стандартизация 

ОП.09 Правовые основы профессиональной деятельности 

ОП.10 Охрана труда 

ПЦ.Профессиональный цикл 

ПМ.01 Ведение технологического процесса производства консервов и на автоматизиро-

ванных технологических линиях 

ПМ.02Организационно-технологическое обеспечение производства консервов и пищеконцентра-

тов на автоматизированных технологических линиях 

ПМ.03 Лабораторный контроль качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья 

ПМ.04 Обеспечение деятельности структурного подразделения 

ПМ.05 Выполнение работ по профессии  17282"Приемщик сельскохозяйственных продуктов и 

сырья" 

Рабочие программы учебных дисциплин, профессиональных модулей рассмотрены на заседаниях ме-

тодических комиссий и утверждены проректором по учебной работе. 

 

5.4. Рабочие программы учебной и производственной практики 
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Рабочие программы учебной, производственной практик рассмотре-

ны методической комиссией и утверждены и.о.зам директора по учебной работе. 

Рабочие программы учебной и производственной практик (приложение 4). 

 

5.5. Рабочая программа воспитания 

5.5.1. Цели и задачи воспитания, обучающихся при освоении ими образователь-

ной программы: 

Цель рабочей программы воспитания – формирование личностных результатов 

освоения основной профессиональной образовательной программы. 

Задачи: 

– формирование единого воспитательного пространства, создающего равные 

условия для развития обучающихся профессиональной образовательной организации; 

– организация всех видов деятельности, вовлекающей обучающихся в обще-

ственно-ценностные социализирующие отношения; 

– формирование у обучающиеся профессиональной образовательной организации 

общих ценностей, моральных и нравственных ориентиров, необходимых для устойчиво-

го развития государства; 

– усиление воспитательного воздействия благодаря непрерывности процесса 

воспитания. 

5.5.2. Рабочая программа воспитания представлена в приложении 5. 

5.3. Календарный план воспитательной работы 

Календарный план воспитательной работы представлен в приложении 5. 

 

 

Раздел 6. Условия реализации образовательной программы 

 

6.1.Учебно-методическое и информационное обеспечение 

Реализация ООП ССЗ по специальности 19.02.11 «Технология продуктов питания из расти-

тельного сырья» обеспечена необходимыми учебно-методическими и информационными ре-

сурсами.  

Библиотека основана в 1986 году. 

Фонд на 1.01. 2024 года – 66 218 ед. хранения 

Поступило за 2023 г. – 66экз. на сумму 86 610,95 руб. 

Выбыло за 2022г. – 0 экз. 

Состоит экземпляров на конец отчетного года – 66 284 ед. хранения 

Число абонентов – 1638 

Посещаемость – 2 885 

Книговыдача – 5 221 

 

Общая площадь - 243 кв. м. 

Посадочных мест - 50 

Читальный зал -1 

Абонемент учебной литературы -1 

Отдел художественной литературы – 1 

Число персональных компьютеров -10 

                        из них для пользователей библиотеки –  7 

                        из них подключенных к Интернету – 10 
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Число посещений Интернет-сайтов – 552 

Собственные электронные каталоги: 

• Электронный каталог учебной  литературы КФ  РГАУ-МСХА имени К.А. Тимирязева – 

5909 наз. 

• Электронная база избранных журнальных статей –  8182 наз. 

•  Электронная база учебно-методических пособий – 386 наз. 

Перечень основных подписных источников на 2024 гг. 

Основные сведения об электронно-библиотечной системе  Краткая характеристика 

1. Наименование электронно-библиотечной системы, предоставляющей возможность круг-

лосуточного дистанционного индивидуального доступа для каждого обучающегося из любой 

точки, в которой имеется доступ к сети Интернет, адрес в сети Интернет ЭБС РГАУ-МСХА 

имени К. А. Тимирязева. 

http://elib.timacad.ru/ . Доступ с ПК вуза. Удаленный доступ по индивидуальному логину и 

паролю (получать в читальном зале библиотеки филиала); 

 «Единое окно доступа к образовательным ресурсам»; 

«Научная электронная библиотека»; 

СПС «Консультант Плюс» 

ЭБС Polpred (Обзор СМИ), бесплатное подключение через IP-адрес 

2. Сведения о наличии зарегистрированной в установленном  порядке базе данных материа-

лов электронно-библиотечной системы Электронно-библиотечная система издательства 

«Лань» 

(http://e.lanbook.com/), 

- Контракт № 73-44-20 от 14 августа 2020 c ООО «ЭБС Лань» на срок 366 дней с 1 сентября 

2020.  

4 коллекции: 1. «Инженерно-технические науки» 2."Ветеринария и сельское хозяйство", 

3."Технологии пищевых производств", 4. «Экономика и менеджмент ИЭО СПбУТУ и Э» - 

Доступ с 1 сентября 2020 с компьютеров вуза -366 дней. 

Удаленная регистрация. 

-Договор № СЭБ НВ-254 на оказание услуг от 13 августа 2020 с ООО «ЭБС «Лань». Дей-

ствует до 31 декабря 2023 г. Удаленная регистрация в ЭБС «Лань» 

-Договор № 159-44-21 от 23 августа 2021 года с ООО «ЭБС «Лань» на срок 365 дней с 1 сен-

тября 2021. 

11 коллекций: 

1. «Математика- Издательство «Лань». 2. «Физика –Издательство «Лань». 3. «Инженерно-

технические науки – Издательство «Лань»» 4."Ветеринария и сельское хозяйство- Издатель-

ство Лань", 5. «Информатика- Издательство «Лань». 6. «Химия –Издательство «Лань» 

.7."Технологии пищевых производств- Издательство «Лань»", 8. «Физкультура и спорт- Из-

дательство «Лань». 9. «Пищевые технологии-Издательство «Лань (СПО)». 10. «Сельское хо-

зяйство-Издательство «Лань (СПО)». 11. «Техника, технология и информатика – Издатель-

ство «Лань» (СПО)». 3 издания не вошедшие в коллекции - 

Доступ с 1 сентября 2021 с компьютеров вуза -365 дней. 

Удаленная регистрация. 

 

ЭБС IPRbooks(http://www.iprbookshop.ru/) 

- Лицензионный договор № 6780/20 от 14 мая 2020 г. с ООО Компания  "Ай ПИ Эр Медиа" 

(Базовая версия "Премиум") на срок 12 календарных месяцев с 13 июня 2020 г. по 13 июня 

2021 г. Доступ с ПК вуза. 50 мест для удаленного доступа. Регистрация с ПК вуза . Доступна 

удаленная регистрация к ЭБС IPRbooks 

- Дополнительное соглашение №1 к Лицензионному договору № 6780/20 от 14 мая 2020 г. от 

26 августа 2020 г. на период с 1 сентября 2020 г. до 13 июня 2021 г. 500 мест одновременных 



15  

доступов онлайн. Регистрация с ПК вуза. Доступна удаленная регистрация к ЭБС IPRbooks 

-Лицензионный договор № 8105/21П от 13 июня 2021 г. с ООО Компания  "Ай ПИ Эр Ме-

диа" (Базовая версия "Премиум") на период с 13.06.2021 до 13 апреля 2022 г. Доступ с ПК 

вуза. Регистрация с ПК вуза . Доступна удаленная регистрация к ЭБС IPRbooks. 

ООО «Электронное издательство Юрайт»https://urait.ru/ 

Лицензионный договор № 4612 от 04.06.2021 г. 

Подписка на периодические издания 1 полугодие 2024 г. содержит 20 названий.  

Подписка на периодические издания  см. Сетевое окружение \\Mainserver\!NewPublic. Папка 

Учебная работа. Библиотека 

Библиотечный фонд содержит необходимую учебно-методическую литературу по спе-

циальности 19.02.11 «Технология продуктов питания из растительного сырья», соответ-

ственно установленным квалификационным требованиям, предъявляемым к образователь-

ной деятельности.  

Обучающиеся из числа инвалидов и лиц с ОВЗ обеспечены печатными и (или) электрон-

ными образовательными ресурсами в формах, адаптированных к ограничениям их здоровья. 

 

6.1.1   Требования к условиям реализации практик. 

Реализация образовательной программы предполагает обязательную учебную и 

производственную практику. 

Учебная практика реализуется в мастерских профессиональной образовательной 

организации и требует наличия оборудования, инструментов, расходных материалов, 

обеспечивающих выполнение всех видов работ, определенных содержанием программ 

профессиональных модулей, отвечающего потребностям отрасли и требованиям работо-

дателей. 

Производственная практика реализуется в организациях пищевого профиля, обес-

печивающих деятельность обучающихся в профессиональной области 22 Пищевая про-

мышленность, включая производство напитков и табака. 

Оборудование предприятий и технологическое оснащение рабочих мест произ-

водственной практики должно соответствовать содержанию профессиональной деятель-

ности и дать возможность обучающемуся овладеть профессиональными компетенциями 

по всем видам деятельности, предусмотренными программой, с использованием совре-

менных технологий, материалов и оборудования. 

6.1.1. Обучающиеся инвалиды и лица с ограниченными возможностями здоровья 

должны быть обеспечены печатными и (или) электронными учебными изданиями, адап-

тированными при необходимости для обучения указанных обучающихся. 

 

6.2. Требования к организации воспитания обучающихся 

6.2.1. Условия организации воспитания 

Выбор форм организации воспитательной работы основывается на анализе 

эффективности и практическом опыте. 

Для реализации Программы определены следующие формы воспитательной 

работы с обучающимися: 

– информационно-просветительские занятия (лекции, встречи, совеща-

ния, собрания и 

т.д.) 

– массовые и социокультурные мероприятия; 

– спортивно-массовые и оздоровительные мероприятия; 

–деятельность творческих объединений, студенческих организаций; 

– психолого-педагогические тренинги и индивидуальные консультации; 
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– научно-практические мероприятия (конференции, форумы, олимпиа-

ды, чемпионаты и др); 

– профориентационные мероприятия (конкурсы, фестивали, мастер-классы, кве-

сты, экскурсии и др.); 

– опросы, анкетирование, социологические исследования среди обучающихся. 

 

6.3. Требования к кадровым условиям реализации образовательной программы 

Реализация образовательной программы обеспечивается педагогическими работ-

никами образовательной организации, а также лицами, привлекаемыми к реализации об-

разовательной программы на иных условиях, в том числе из числа руководителей и ра-

ботников организаций, направление деятельности которых соответствует области про-

фессиональной деятельности, указанной в пункте 1.14 ФГОС СПО (имеющих стаж рабо-

ты в данной профессиональной области не менее трех лет); 

б) квалификация педагогических работников образовательной организации долж-

на отвечать квалификационным требованиям, указанным в квалификационных справоч-

никах и (или) профессиональных стандартах (при наличии); 

в) педагогические работники, привлекаемые к реализации образовательной про-

граммы, должны получать дополнительное профессиональное образование по програм-

мам повышения квалификации не реже одного раза в три года с учетом расширения 

спектра профессиональных компетенций, в том числе в форме стажировки в организаци-

ях, направление деятельности которых соответствует области профессиональной дея-

тельности, указанной в пункте 1.14 ФГОС СПО, а также в других областях профессио-

нальной деятельности и (или) сферах профессиональной деятельности при условии соот-

ветствия полученных компетенций требованиям к квалификации педагогического ра-

ботника; 

г) доля педагогических работников (в приведенных к целочисленным значениям 

ставок), имеющих опыт деятельности не менее трех лет в организациях, направление де-

ятельности которых соответствует области профессиональной деятельности, указанной в 

пункте 1.14 ФГОС СПО, в общем числе педагогических работников, обеспечивающих 

освоение обучающимися профессиональных модулей образовательной программы, 

должна быть не менее 25 процентов. 

 

 

6.4. Требования к финансовым условиям реализации образовательной 

программы 

6.4.1. Расчеты нормативных затрат оказания государственных услуг по реализа-

ции образовательной программы 

Финансовое обеспечение реализации образовательной программы должно осу- 

ществляться в объеме не ниже базовых нормативных затрат на оказание государствен-

ной услуги по реализации имеющих государственную аккредитацию образовательных 

про- грамм среднего профессионального образования по специальности с учетом кор-

ректирующих коэффициентов. 

 

6.5. Требования к применяемым механизмам оценки качества образова-

тель- ной программы 

Качество образовательной программы определяется в рамках системы внутренней 

оценки, а также системы внешней оценки на добровольной основе. 

В целях совершенствования образовательной программы образовательная органи-

зация при проведении регулярной внутренней оценки качества образовательной про-

граммы привлекает работодателей и их объединения, иных юридических и (или) физиче-



17  

ских лиц, включая педагогических работников образовательной организации. 

Внешняя оценка качества образовательной программы может осуществляться в 

рамках профессионально-общественной аккредитации, проводимой работодателями, их 

объединениями, а также уполномоченными ими организациями, в целях признания каче-

ства и уровня подготовки выпускников, освоивших данную образовательную программу 

в конкретной организации, осуществляющей образовательную деятельность, отвечаю-

щих требованиям профессиональных стандартов, требованиям рынка труда к специали-

стам, рабочим и служащим соответствующего профиля. 

 

 

Раздел 7. Итоговая аттестация 

7.1. К итоговой аттестации допускается обучающийся, не имеющий академиче-

ской задолженности и в полном объеме выполнивший учебный план или индивидуаль-

ный учебный план, если иное не установлено порядком проведения итоговой аттестации 

по соответствующим образовательным программам. 

Государственная итоговая аттестация проводится в форме демонстрационного эк-

замена и защиты выпускной квалификационной работы. Обязательное требование - со-

ответствие тематики выпускной квалификационной работы содержанию одного или не-

скольких профессиональных модулей. 

Программа итоговой аттестации, фонды примерных оценочных средств для прове-

дения ИА приведены в приложении 6. 

 

 

 

Раздел 8. Характеристика среды университета, обеспечивающей развитие об- 

щих и профессиональных компетенций 

 

8.1. Характеристика социально-воспитательной работы 

Содержание процесса воспитания по специальности 19.02.11 Технология продук-

тов питания из растительного сырья нацелено на создание благоприятных условий для 

личностного и профессионального развития студенческой молодежи, формирование 

профессиональных и общих компетенций, таких базовых социально-личностных качеств 

выпускников, как духовность, нравственность, патриотизм, трудолюбие, ответствен-

ность, самостоятельность, инициативность, дисциплинированность, приверженность к 

здоровому образу жизни и культурным ценностям. 

Воспитание обучающихся при освоении ими образовательной программы по 

19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья осуществляется на осно-

ве рабочей программы воспитания и календарного плана воспитательной работы. 

Воспитательная работа по образовательной программе осуществляется на основе следу-

ющих принципов: 

– единство воспитательного и учебного процессов и их направленность на по-

вышение качества подготовки специалистов среднего профессионального образова-

ния; 

– концентрация ресурсов на приоритетных направлениях гармоничного разви-

тия личности в современном мире; 

– развитие элементов студенческого самоуправления и их реализация учащими-

ся в процессе учебы, воспитания и работы; 

– становление воспитательного процесса на основе учебной, научной, спор-

тивной и практической деятельности как внутри колледжа, так и за его пределами. 
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В воспитательной системе КФ ФГБОУ ВО РГАУ-МСХА имени К.А. Тимирязева 

используются три уровня общеуниверситетских форм организации воспитательной дея-

тельности: 

Первый уровень – массовые мероприятия. В качестве традиционных проводятся 

следующие мероприятия: посвящение в студенты; организационные собрания перво-

курсников; анкетирование первокурсников для выявления творческих, спортивных и 

иных интересов; конкурсы «Золотая осень»; новогодний праздник; фестиваль «Студен-

ческая вес- на»; студенческие научные конференции; игры КВН; выпускные мероприя-

тия (вручение дипломов). 

Второй уровень – групповые формы. К ним относятся: мероприятия внутри кол-

лектива студенческих групп; работа научно-исследовательских студенческих групп; ра-

бота кружков по интересам; работа студий творческого направления; клубная работа; ра-

бота общественных студенческих объединений; студенческие отряды. 

Третий уровень – индивидуальная личностно-ориентированная воспитательная 

работа, осуществляемая в следующих формах: индивидуальное консультирование пре-

подавателями студентов по вопросам организации учебно-познавательной деятельности 

в рамках учебного курса; разработка индивидуализированных программ профессиональ-

ного становления и развития обучающихся; работа в составе небольших (временных) и 

инициативных групп по реализации конкретных творческих проектов (научных, педаго-

гических, в сфере искусства и т.п.); индивидуальная научно- исследовательская работа 

студентов под руководством преподавателей; работа студентов в рамках различных 

учебных практик под руководством преподавателей. 

 

 

Раздел 9. Особенности организации образовательного процесса по образова-

тельным программам для инвалидов и лип с ограниченными возможностями здо-

ровья 

В Филиале созданы специальные условия для получения среднего профессионального 

образования по образовательным программам обучающихся с ограниченными возможностя-

ми здоровья (ОВЗ). Информация о специальных условиях, созданных для обучающихся с 

ограниченными возможностями здоровья, размещена на сайте Филиала: 

http://kaluga.timacad.ru/sveden/ovz/. 

Под специальными условиями для получения среднего профессионального образова-

ния по образовательным программам обучающимися с ограниченными возможностями здо-

ровья понимаются условия обучения, включающие использование специальных образова-

тельных программ и методов обучения и воспитания, специальных учебников, учебных по-

собий и дидактических материалов, специальных технических средств обучения коллектив-

ного и индивидуального пользования, предоставление услуг тьютора, оказывающего обуча-

ющимся необходимую техническую помощь, проведение групповых и индивидуальных кор-

рекционных занятий, обеспечение доступа в здания организаций и другие условия, без кото-

рых невозможно или затруднено освоение образовательных программ обучающимися с ОВЗ. 

Разработка адаптированных образовательных программ и создание особых условий 

организации образовательного и воспитательного процессов осуществляется по письменно-

му заявлению от данных категорий лиц о создании таких условий. 

Обучающиеся с ОВЗ могут обучаться по индивидуальному учебному плану в установ-

ленные сроки с учетом особенностей и образовательных потребностей конкретного обуча-

ющегося. Индивидуальный график обучения предусматривает различные варианты проведе-

ния занятий в Филиале, как в академической группе, так и индивидуально. 

Получение доступного и качественного высшего образования лицами с ограниченны-
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ми возможностями здоровья обеспечено путем создания в филиале комплекса необходимых 

условий обучения для данной категории обучающихся. 

В Филиале для оказания обучающимся с ограниченными возможностями здоровья не-

обходимой помощи, из числа ППС назначены сотрудники, ответственные за координацию 

деятельности обучающихся. 

Материально-техническое обеспечение образовательного процесса. 

В учебных помещениях (в лекционных аудиториях, кабинетах для практических заня-

тий, учебных мастерских, библиотеке и иных помещениях) предусмотрена возможность 

оборудования  мест для инвалидов и лиц с ОВЗ, при их наличии, по каждому виду наруше-

ний здоровья.  

Оборудование специальных учебных мест предполагает увеличение размера зоны на 

одно место с учетом подъезда и разворота кресла-коляски, увеличения ширины прохода 

между рядами столов. В стандартных аудиториях первые столы в ряду у окна и в среднем 

ряду предусмотрены для обучающихся с нарушениями зрения и слуха.                    

При получении среднего профессионального образования по образовательным про-

граммам инвалидам и лицам с ОВЗ предоставляются бесплатно специальные учебники и 

учебные пособия, иная учебная литература. Для слабослышащих обучающихся использова-

ние сурдотехнических средств является средством оптимизации учебного процесса, сред-

ством компенсации утраченной или нарушенной слуховой функции. Учебная аудитория, в 

которой проходят занятия обучающихся с нарушением слуха, оборудована компьютерной 

техникой, аудиотехникой (акустический усилитель и колонки), видеотехникой (мультиме-

дийный проектор).  

Особую роль в обучении слабослышащих также играют видеоматериалы. 

Для слабовидящих обучающихся (при их наличии) в лекционных и учебных аудито-

риях предусмотрена возможность просмотра удаленных объектов (например, текста на доске 

или слайда на экране) при помощи мультимедийного проектора. Читальный зал библиотеки 

оборудован рабочим местом с персональным компьютером для инвалида по зрению (ЭлСис 

205) 

Для обучающихся с нарушениями опорно-двигательного аппарата, передвигающихся 

в кресле-коляске, в аудиториях выделены 1-2 первых стола в ряду у дверного проема. Так же 

предусмотрено использование специальных возможностей операционной системы Windows, 

таких, как экранная клавиатура, с помощью которой можно вводить текст. 

Для прохождения практик для лиц с ОВЗ при необходимости создаются специальные 

рабочие места в соответствии с характером нарушений и с учетом профессионального вида 

деятельности. 

Для текущего контроля успеваемости, промежуточной и итоговой (государственной 

итоговой) аттестации создаются оценочные материалы, адаптированные для лиц с ОВЗ и 

позволяющие оценить уровень сформированности всех компетенций, заявленных в образо-

вательной программе. 

Форма проведения текущей и промежуточной аттестации для обучающихся с ОВЗ 

определяется преподавателем в соответствии с Положением о текущем контроле и промежу-

точной аттестации обучающихся. При необходимости обучающемуся с ОВЗ с учетом его 

индивидуальных психофизических особенностей дается возможность пройти промежуточ-

ную аттестацию устно, письменно на бумаге, письменно на компьютере, в форме тестирова-

ния и т.п., либо предоставляется дополнительное время для подготовки ответа. 

Для обучающихся из числа инвалидов государственная итоговая аттестация проводит-

ся организацией с учетом особенностей их психофизического развития, их индивидуальных 

возможностей и состояния здоровья. 

 


