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1.Требованиякрезультатамосвоенияучебнойдисциплин

ы 

№ 

п/п 

Кодк 

омпе- 

тенции 

Содержание 

компетенции( 

илиеѐчасти) 

Индикаторы 

компетенций 

Врезультатеизученияучебнойдисциплиныобучающиесядолжны: 

знать уметь владеть 

1 УК-6 Способен 

управлятьсвоим 

временем, вы- 

страивать и реализо- 

выватьтраекторию 

саморазвития на осно- 

ве принципов образо- 

вания в течение 

всейжизни 

УК-6.1 - применяет знание 

освоих ресурсах и их преде- 

лах (личностных, ситуатив- 

ных, временных и т.д.), 

дляуспешноговыполненияп 

о- 

рученной работы 

личностные, ситуа- 

тивные, временные 

ит.д. ресурсы и их 

пре-делы для 

успешноговыполнени 

япоручен- 

нойработы 

применять знания о 

своихресурсах и их 

пределах(личностных, 

ситуативных,временных и 

т.д.), для ус- 

пешноговыполненияпору- 

ченнойработы 

способностью применять зна- 

ния о своих ресурсах и 

ихпределах (личностных, 

ситуа- 

тивных,временныхит.д.), 

дляуспешноговыполнения 

порученнойработы 

УК-6.5 - демонстрирует ин- 

терес к учебе и 

используетпредоставляемые 

возможно- 

стидляприобретенияновых 

знанийинавыков 

свои возможности 

дляприобретения 

новыхзнанийи 

навыков 

демонстрировать интерес 

кучебе и использовать пре- 

доставляемые 

возможностидляприобрете 

нияновых 

знанийи навыков 

способностью демонстриро- 

вать интерес к учебе и ис- 

пользовать 

предоставляемыевозможнос 

тидля приобрете- 

нияновыхзнанийинавыков 

2 ОПК-1 

 05     

ОПК-5 

ОПК-5 Способен к 
участию в проведении 

экспериментальных 

исследований в 

профессиональной 

деятельности; 

ОПК-5.2 (Использует 

классические и 

современные методы 

исследования в 

профессиональной 

классические и 

современные методы 

исследования в 

профессиональной 

деятельности 

Использовать классические 

и современные методы 

исследования в 

профессиональной 

деятельности. 

Способностью использовать 

классические и современные 

методы исследования в 

профессиональной 

деятельности). 

Способен решать ти- 

повые задачи профес- 

сиональной деятель- 

ности на основе зна- 

ний основных 

законовматематическ 

их, есте- 

ственнонаучных 

ОПК-1.1 - 

демонстрируетзнание 

основных 

законовматематических и 

естест- 

венныхнаук,необходимых 

длярешениятиповыхзадач 

профессиональной деятель- 

ности 

основные законы ма- 

тематических и есте- 

ственных наук, необ- 

ходимых для 

решениятиповых 

задач про- 

фессиональнойдея- 

тельности 

демонстрировать знания ос- 

новных законов математи- 

ческих и естественных 

наук,необходимых для 

решениятиповых задач 

профессио- 

нальнойдеятельности 

способностью демонстриро- 

вать знания основных 

законовматематических и 

естествен-ных наук, 

необходимых длярешения 

типовых задач про- 

фессиональнойдеятельности 



иобщепрофессиональ- 

ных дисциплин с при- 

менениеминформа- 

ционно- 

коммуникационных 

технологий 

ОПК-1.3 - применяет ин- 

формационно- 

коммуникационные техно- 

логии в решении 

типовыхзадачпрофессиона 

льной 

деятельности 

информационно- 

коммуникационныете 

хнологии в 

решениитиповых 

задач про- 

фессиональнойдея- 

тельности 

применять информационно- 

коммуникационные техно- 

логии в решении 

типовыхзадачпрофессионал 

ьной 

деятельности 

способностью применять ин- 

формационно- 

коммуникационные техноло- 

гии в решении типовых 

задачпрофессиональнойдеяте 

ль- 

ности 



2.Текущий контроль успеваемости и промежуточная аттестация 

поитогамосвоениядисциплины 

2.1 Типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые 

дляоценкизнаний,уменийинавыкови(или)опытадеятельности 

 

2.1.1 Перечень вопросов, выносимых на промежуточную аттестацию(зачет) 

1. Значение растительных продуктов в питании населения 

2. История использования человеком растительных продуктов 

3. История создания и потребления мучных продуктов 

4. Значение мучных продуктов в современном рационе питания человека 

5. История создания маслодельной промышленностив России 

6. Современный ассортимент масел в нашей стране и за рубе- 

жо

м 
7. История создания мукомольной промышленностив России 

8. Основы классификации и ассортимент зерна в России и за р убежом 

9. Производство и потребление основных растительных продуктов в России 

10. Роль ученых в развитии мукомольной промышленности 

России 

11. История использования человеком растительных масел 

12. История использования человеком сахара 

13. История производства и использования растительных продуктов 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

сии 

14. История маслоделия в России 

15. История создания м а с л о перерабатывающей промышленности 

16. Современное состояние сахарной промышленности России 

17. Производство и потребление сахара в Россиии 

18. Основные исторические этапы окультуривания растений 

19. Характеристика плодов 

20. Характеристика овощей 

21. История использования человеком плодов и овощей 

22. Роль в питании населения нашей страны плодов 

23. Роль в питании населения нашей страны овощей 

24. История создания промышленности по переработке плодов в нашей стране 

25. Исторические этапы развития промышленности по переработке плодов и овощей 

26. Производство и потребление основных видов плодовой и овощной продукции в России 

27. Роль ученых и специалистов в развитии перерабатывающей промышлен-ностив РФ 

28. История производства пищевых продуктов и овощей 

29. Исторические этапы развития производства пищевых продуктов из плодов 

30. История производства соков 

31. История производства консервированных продуктов 

32. История производства сухофруктов различных видов 

33. Современное состояние перерабатывающей промышленности Рос- 

34. Производство и потребление основных видов плодов и овощей 

35. Дальнейшие перспективы развития плодо- и овощеперерабатывающей промышленности. 
 

 

2.2 Описание показателей и критериев контроля 

успеваемости,описаниешкалоценивания 

Дляоценкизнаний,умений,навыковиформированиякомпетенцииподисципли 

не может применяться традиционная система контроля и оценки ус- 

певаемостистудентов. 

При использовании традиционной системы контроля и оценки успеваемо- 

стистудентовдолжныбытьпредставлены критериивыставленияоценок «за- 

чет»,«незачет». 



Критерииоцениваниярезультатовобучения 

Таблица8 
Оценка Критерииоценивания 

 
«Зачет» (удовле- 

творительно) 

оценку «Зачет» заслуживает студент, освоивший знания,умения, 

компетенции и теоретический материал, многие учебные задания 

выполнил ,большинство практических навыков сформированы. 

 

«Незачет»(не 

удовлетвори- 

тельно) 

оценку«Незачет»заслуживаетстудент,неосвоившийзнания,умения,ко 

мпетенции теоретический материал, учебные задания не выполнил, 

практические навыки не 

сформированы. 

 

2.3.Учебно-методическоеиинформационноеобеспечениедисциплины 

Основнаялитература 

1. Технология переработки продукции растениеводства /под ред Н.М. 

ЛичкоМ.:КолосС,2008.615с. 

2. МасловскийС.А.Лабораторно-практические занятия  по 

курсу«Технологияхранения плодов, овощей и продуктов их 

переработки»: Учебное  пособие 

/С.А.Масловский,Н.А.Пискунова,Ш.В.Гаспарян,С.В.Авилова,В.А.Бор 

исов,А.В.Романова.М.:Изд-воРГАУ-МСХА,2015.190с. 

3. Габелко, С. В. Экология продуктов питания: учебное пособие / С. 

В.Габелко. — Новосибирск: НГТУ, 2015. — 194 с. — ISBN 978-5-7782- 

2726-2. —Текст:электронный //Лань:электронно-библиотечнаясистема.— 

URL:https://e.lanbook.com/book/118435. 

Дополнительнаялитература 

1. Технология хранения, переработки и стандартизация 

растениеводческойпродукции/ ред.В.И.Манжесова.С- 

Пб.:Троицкиймост,2010.703 с. 

2. АвиловаС.В.МасловскийС.А.Хранениередких,субтропическихитроп 

ических плодов и овощей / С.В. Авилова, С.А. Масловский // М.: 

РГАУ-МСХА,2007. 

3. Сапожников, А. Н. Технология пищевых производств: учебное пособие 

/А.Н.Сапожников,А.А.Дриль,Т.Г.Мартынова.— Новосибирск:НГТУ,2020. 

— 208 с. — ISBN 978-5-7782-4121-3. — Текст: электронный // Лань: электрон- 

но-библиотечнаясистема.—URL:https://e.lanbook.com/book/152314. 

Текущие отраслевые издания 

1. Всероссийский институт научной и технической информации (ВИНИ- 

ТИ). 

2. Научно-исследовательский отдел «Информкультура» Российскойгосу- 

дарственнойбиблиотеки 

https://e.lanbook.com/book/118435
https://e.lanbook.com/book/152314


Периодическиеиздания 

Журналы: Биотехнология; Кортофель и овощи; Хранение и 

переработка сельскохозяйственного сырья; Foodindustry; 

Fleischerei,Eurofisch. 

Нормативныеправовыеакты 

1. ТРТС021-2011-О безопасности пищевой 

продукции 
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